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Biiro anders gedacht

Coole Kaffee-Drinks fiir heie Tage von Eversys

Espresso Sunrise — Sonnenaufgang im Glas

Zutaten

frischgepresster Orangensaft
Eiswirfel

doppelter Espresso

Zubereitung

Ein hohes Glas zu 2/3 mit Eiswirfeln fillen und mit frisch
gepresstem Orangensaft aufgielen (Sieb benutzen). Zum Schluss
einen doppelten Espresso vorsichtig Gber einen Teeloffel in das
Glas einschenken, ohne dass sich die beiden Fliissigkeiten
vermischen. Mit einem Metall- oder Glasstrohhalm bei
Sonnenaufgang zum Aufwachen servieren.

Cold Tonic Brew — Perfekt fiir die Mittagspause oder als Feierabend-Erfrischung

Zutaten

1 Flasche Tonic Water
Eiswirfel

Cold Brew

Zubereitung (1 Liter)

100 g Kaffeebohnen (helle bis mittlere Rstung) grob mahlen und
in eine grolRe Kanne geben. Mit einem Liter kaltem Wasser
aufgieRRen, gut verriihren und im Kiihlschrank mehrere Stunden
ziehen lassen. Danach durch einen Filter in eine neue Kanne
abgieRen. Glas zu 2/3 mit Eiswirfeln fullen und mit Tonic Water
aufgieRen. Im Verhéltnis 50:50 den Cold Brew dazu gieRen, damit sich beide Flissigkeiten
vermischen. Mit einer Limettenspalte am Glasrand eiskalt servieren.

Fluffyccino or Frappuccino — Cremige Verfiihrung

Zutaten

doppelter Espresso
Eiswiirfel

. kalte Magermilch

| Zubereitung

Magermilch, Eiswirfel und doppelten Espresso in den Mixer

. gieRen und so lange mixen, bis eine cremige Konsistenz erreicht
ist. Mit einem Barsieb in ein hohes Glas giefSen und genieRen.

Weitere Drinks hier https://www.eversys.com/de/news/emis-summer-drinks
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